
Beppino Occelli - 
”Piemontesiska ostar med lokala viner” 

I Wijnjas Ostkällare lördagen den 31/3 kl. 19:00
Kostnad 450 kronor per person 

I Piemonte i nordvästra Italien finner vi en passionerad ostproducent vid namn Beppino Occelli,
och denna kväll ska vi för första gången fokusera på ost under en provning. Beppino startade sin
verksamhet 1973 och har inriktat sig på att bevara och utveckla den piemontesiska ostkulturen,
där han allt som oftast varit före sin tid. Oavsett om det är ko-, get- eller fårmjölk används bara
den bästa, och karaktären på mjölken avgör vilken slutprodukten blir. Den kan inte uppfinnas,
utan måste sökas. Och resultatet blir ett giftermål av tradition och smak. 

Vi kommer att prova fem olika ostar i olika stilar och mognadsfaser samt diskutera kring
produktionsmetoder och filosofier. Till det serverar vi olika lokala viner. 

Vi utlovar som vanligt en spännande provning, med glimten i ögat, på vårt vis.

Anmälan görs under kontorstid, 10:00-17:00, på telefon 08-13 14 20.
Varmt välkomna!

Wijnjas Ostkällare
Scheelegatan 3

112 23 Stockholm
T 08 13 14 20

www.wijnjas.com

Vi skräddarsyr även provningar efter önskemål,
från 350 till 1000 kronor per person.

Minimum för våra provningar är 10 personer eller 3500 kr.
Vi väljer ut fyra drycker och parar dem med fyra ostar. Under 1 -1,5 timme 
reder vi ut begrepp och ser vad osten gör med drycken, både på gott och ont.

Bokningar görs per telefon i god tid före besöket. 
Anmälan är bindande. 

http://www.wijnjas.com/

